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STAGE PRESENTIEL 

PUBLIC : 

Personnes travaillant en restauration 

PREREQUIS : 

Maîtrise orale et écrite de la langue 

française 

Avoir suivi le module de formation 

initiale HACCP 

DUREE : 

1 jour (7 heures) 

EFFECTIF MAXIMUM : 

10 personnes 

MODALITES ET DELAIS D’ACCES : 

Formation inter : effectif minimum de 

5 participants 

Formation intra : dans vos locaux, 

calendrier fixé par le client 

ACCESSIBILITE : 

Adaptation des contenus et des 

méthodes pédagogiques pour les 

personnes en situation de handicap, 

nous consulter 

VALIDATION DE LA FORMATION : 

Attestation de formation 

▪ OBJECTIFS  

- Connaître les composantes du plan de maîtrise sanitaire 

- Définir les notions d’auto-contrôles et d’actions correctives et en mesurer la 

pertinence 

▪ METHODES / MOYENS ET SUPPORT PEDAGOGIQUE / MATERIEL 

- Formation cognitive sous forme de cours interactifs 

- Tour de table, recueil des attentes, apports théoriques, échanges, mises en 

situations 

- Support de cours papier ou clé USB (diaporama, exercices…) 

- Vidéoprojecteur, écran, paperboard ou tableau blanc, feutres 

▪ MODALITES D’EVALUATION 

- Évaluation des acquis de la formation par rapport aux objectifs 

- Évaluation du degré de satisfaction des stagiaires via un questionnaire 

▪ RESUME DU PROGRAMME 

Cette journée de formation, complémentaire au module de base HACCP, permettra 

aux personnes travaillant en restauration d’être en phase avec la réglementation et 

d’anticiper tout contrôle ou inspection : 

- En ayant une connaissance solide du plan de maîtrise sanitaire, dont 

HACCP est une composante et en se familiarisant avec le vocabulaire des 

organismes officiels de contrôle 

- En faisant une analyse de pratique la plus exhaustive possible de ce qui est 

fait sur site 

- En ayant la capacité de remettre en cause tel ou tel processus de fabrication 

car présentant des risques non maîtrisés (il y en a plus qu’on ne le croit) 

- En comprenant que la routine en matière de sécurité est mère de tous les 

dangers 

- En admettant que la routine n’est pas mesurable, ni quantifiable et que 

pourtant, on pourrait l’assimiler à un point à risque et que pour cela, il 

convient de faire évoluer, vivre son PMS. 
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